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EXCELLENT TUNNEL KILN ( X L Nt)
EXCELLENTER TUNNELOFEN ( X L Nt)
EXCELENTE HORNO TòNEL ( X L Nt)

A new way of looking at the firing plant: maximum personalisation and enhancement of new tunnel kiln
designs to provideÉ  XlnÕt results.

Eine neue Vorstellung einer Brandanlage. Die maximale Personalisierung und Austattung des neuen Tunnelofen
der sich verwandelt in... Xln't

Un modo para concebir la instalaci—n de cocci—n. M‡xima personalizaci—n y enriquecimiento del proyecto
cambiar el nuevo horno tœnel en... Xln't.

TECHNICAL DATA TECHNISCHE DATEN

Kiln possible dimension

Useful width

Possible car loading height

Car useful volume

Car in the kiln

Average load on car
(depending on products mix and 
loading conditions)

Maximum temperature

Firing temperature

Approximate firing cycle

Approximate specific net
consumption
(depending on technological and firing
cycle conditions)

Mšgliche Ofenma§e

Nutzbreite

Mšgliche Ladehšhe d. Wagen

Nutzvolumen d. Wagen

Wagenanzahl im Ofen

Durchschn. Beladung pro Wagen
(abhŠngig vom Produkt und
Ladebedingungen)

Maximal Temperatur

Brenntemperatur

Brennzyklus (ca.) firing cycle

Spezifischer Nettoverbrauch (ca.)
(abhŠngig von verwendeter Technologie
und Brennzyklus)

Posibles dimensiones del horno

Anchura œtil

Posible altura de la vagoneta

Volumen œtil de vagoneta

No. vagonetas

Carga media en el carro
(depende de la mezcla de productos y
de las condiciones de carga)

Temperatura m‡xima

Temperatura de cocci—n

Ciclo de cocci—n aproximado

Consumo espec’fico neto 
aproximado
(depende de las condiciones 
tecnol—gicas y del ciclo de cocci—n)

81 Ö 132 m3

3200 m Ö 4000 mm

750 mm Ö 1200 mm

4.8 m2 Ö 5.4 m2

53 Ö 88

26 Ö 30 pcs

1300 ¡C

up to 1260 ¡C

10 Ö 20 h

1000 Ö 1400 Kcal/Kg
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